SPECII ORNAMENTALE COMESTIBILE CULTIVATE IN SISTEM ECOLOGIC

STRUCTURA
Anul de studii I
Semestrul Il
Regimul disciplinei DS
Numdrul total de ore pe sdptdménd Curs —2 ore; L/S/P-2 ore
Numadrul total de ore conform planului de invatamant Curs — 28 ore; L/S/P-28 ore
Numarul de credite transferabile 7

OBIECTIVELE DISCIPLINEI

- Cunoasterea speciilor ornamentale comestibile si a particularitatilor acestora in vederea integrarii
armonioase in designul diverselor tipuri de compozitii decorative si exploatarii optime a principiilor
active din plante.

- Formarea si dezvoltarea unor capacitati de analiza si sinteza.

CONTINUTUL DISCIPLINEI

Notiuni introductive. Curs introductiv: istoric privind utilizarea speciilor de plante 2
ornamentale comestibile si potentialul de dezvoltare in sisteme de culturi ecologice.

Capitolul |- Speciile ornamentale comestibile privite din perspectiva economica. 2
Capitolul Il - Cunoasterea principiilor active din plantele ornamentale comestibile. 4
Capitolul llI- Clasificarea speciilor ornamentale comestibile. 2
Capitolul IV- Particularitatile morfologice, biologice si ecologice ale speciilor 4
ornamentale.

Capitolul V- Specii ornamentale lemnoase comestibile cultivate in sisteme ecologice: 4
sortiment si verigi tehnologice specifice

Capitolul VI- Specii ornamentale anuale si bienale comestibile cultivate in sisteme 4
ecologice: sortiment si verigi tehnologice specifice.

Capitolul VII- Specii ornamentale perene comestibile cultivate in sisteme ecologice: 2
sortiment si verigi tehnologice specifice.

Capitolul VIII- Specii ornamentale de interior comestibile cultivate in sisteme ecologice: 2
sortiment si verigi tehnologice specifice.

Capitolul IX- Plantele ornamentale comestibile: modalitati si procedee tehnice de 2
conservare.

Capitolul |- Reguli si sugestii de asociere a preparatelor obtinute din plante 4
ornamentale comestibile.

Capitolul Il - Posibilitati de integrare a speciilor ornamentale comestibile in designul 6
vegetal al spatiilor interioare.

Capitolul Ill- Posibilitati de integrare a speciilor ornamentale comestibile in designul 6
vegetal al spatiilor exterioare.

Capitolul IV- Metode de obtinere a preparatelor din plante ornamentale comestibile. 6
Capitolul V- Discutii si verificari in vederea definitivarii temei stabilite. 4




Capitolul VI- Analiza organoleptica a preparatelor obtinute din flori comestibile. 2
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EVALUARE

Curs Corectitudinea si complexitatea Test grila 70
cunostintelor

Logica Tn abordarea
problemelor

Dezvoltarea limbajului de
specialitate

L/P/S Capacitatea de a opera cu Sustinerea temei 30
notiunile invatate. stabilite
Capacitatea de aplicabilitate
practica, alegerea
corespunzatoare a
sortimentului, prezentarea unui
plan realist de plantare si
intretinere.

Interesul pentru studiul
individual si lucrul in echipa.

Alte activitati

Titularul activitatilor de curs: Conf.univ.dr. Diana Vasca-Zamfir
Titularul activitatilor de lucrari practice L/S/P: Conf.univ.dr. Diana Vasca-Zamfir



